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JAISES DANS LE MONDE

Un . Pays sous mandat francais.
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Colonies d’Amérique

Martinigue
Guadeloupzs et ses Dépendances

Guyane



LES ILES SAINT-PIERRE ET MIQUELON

Situation géographique.

Les Iles Saint-Pierre et Miquelon, & six lieues marines environ
de la cote sud de Terre-Neuve et 3.700 kilométres du port de
Brest, comprennent un ensemble d’iles et d'ilots situés par 46°46!
de latitude nord et 58°50' de longitude ouest, qui sont : Saint-
Pierre, la Grande et la Petite Miquelon appelée aussi Langlade,
I'lle avx Chiens, le Grand et le Petit Colombier, I'lle aux Vain-
queurs, 'Ile aux Moules, I'lle du Massacre, I'lle aux Pigeons et
en partie I'lle. Verte.

L'Ile Saint-Pierre a 7 kilométres de long sur 5 et demi de large,
sa superficie est de 2.600 hectares. Sa forme est iméguliére et
escarpée, son altitude dépasse 200 métres du Cap de I’Agle a la
pointe du Savoyard, s'abaisse ensuite pour s'infléchir sur la_partie
des terres dominées par le phare de Galantry.

La Grande Miquelon a 42 kilometres de long sur 13 de large,
sa supeficie est de 21.531 hectares, elle est reliée & la Pente
Miquelon par un isthme bas éclairé par un phare de premier ordre.

Le Barachois, ou Port de Saint-Pierre, est situé entre I'lle aux
Moules et la Pointe au Canon, il groupe dans une sorte de cul-de-
sac tous les établissements de commerce de I'ile.

Climat.

Le climat est parfaitement sain et I'indice de mortalité est moins
élevé que dans la métropole.

L’hiver est plus long que rigoureux, le thermométre descend
parfois au-dessous de —20°, mals généralement les températures
hivernales oscillent entre —14° et —16°. Les neiges apparaissent
en novembre et disparaissent en avril, par les vents secs du nord,
nord-est et nord-ouest, la meige réduite en poussiére impalpable et
glacée appelée « poudrin » se disperse en nuages qui génent la
circulation. En février et mars il amive que les fles sont entourées
d'une ceinture de glace.

L’été peut étre comparé i celui d’Arkhangel, il est rare que le
thermométe dépasse +22°.

Communications.

Départ du Havre pour New-York par les paquebots de la « Com-
pagnie Générale Transatlantique », 6, rue Auber, & Paris. Puis de
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New-York & Halifax (Canada), par la voie ferrée du « Boston and
Maine railroad » en 32 heures; enfin d'Halifax & Saint-Pierre, par
le vapeur assurant ce service en 36 heures.

De mars & novembre, la société « La Morue Francaise et Séche-
ries de Fécamp », 80, rue Taitbout, & Paris, fait effectuer par ses
vapeurs plusieurs voyages directs entre Saint-Pierre et la France.

La « Compagnie Francaise des Cables télégraphiques » exploite
un cible Saint-Pierre-Brest et un cable Saint-Pierre-Cap Cod.

Un poste de T. S. F. de grande puissance est établi 4 Saint-
Pierre. Deux petits postes assurent la communication entre Saint-
Plerre et Miquelon.

Productions.

A peu prés tous les légumes de France poussent en quatre mois,
et pendant six mois le marché est approvisionné comme ceux de la
métropole. A Miquelon, ol la terre est plus fertile, on rencontre des
fermes élevant des chevaux, boeufs, moutons et porcs. A Langlade
on rencontre des poiriers, des néfliers, des groseilliers et des fram-
boisiers.

Mines. -

Des tourbiéres exploiiées, des ardoises du genre de celle de
Fumay (Ardennes), de I'ocre jaune, des pyrites de fer et de cuivre
sont signalées.

Industrie.

La principale industrie est la péche et la préparation de la morue
par salage et séchage. Les foies fournissent des huiles de plusieurs
qualités. La plus belle, I'huile blonde, est préparée i temre avec
les foies des morues prises le jour méme, on traite ces foles par
ébullition dans I'cau, I'huile vient & la surface. Les rogues, ou ceufs
de morue, servent en France d’appat pour pécher la sardine.

On pourrait aussi pécher 1’eglefin qui, séché et fumé, est connu
sous le nom de « had-dok », le flétan, le capelan et le hareng sont
aussi bons a exploiter ainsi que le homard et le saumon.

Un grand entrepét frigorifique construit pendant la guerre peut
permettre I'exploitation de ces richesses par I’expédition en chambres
froides, il peut congeler cent tonnes de poisson par jour et en contenir
trois mille tonnes emballé en caisses, il peut en outre fournir quinze
tonnes de glace par jour.

Des ateliers de construction et réparation pour la flotte de péche,
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et des tonnelleries pour loger le poisson séché, existent a Saint-
Pierre ainsi qu'une manufacture de vétements cirés, une fabrique
de biscuits, une autre de peinture sous-marine et une usine électrique
pour I'éclairage local.

Faune.

On rencontre un lapin ressemblant au lidvre, des hirondelles de
mer, des canards sauvages, des maubéches, des outardes, des
bécasses et bécassines, des couliens, des grives, des ortolans, des
pluviers et surtout des lagopédes.

s

REPRESENTATION PARLEMENTAIRE
er ConstelL SupERIEUR DES COLONIES

Saint-Plerre et Miquelon élisent un déiégué au Conseil Supérieur

des Colonies.
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